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PER UNA RACCOLTA CONSA

EVOLE

Anche  quest'anno
si & svolto presso la
£ N\sala convegni del
Ca’ Foncello il corso base
di Micologia. In primis desi-
dero ringraziare la direzione
dell'ospedale per aver con-
cesso la sala a titolo gra-
tuito, la presidentessa del
Cral Morena Merlo che ha
agevolato il tutto, la segre-
taria Daniela Scomparin e il
marito per |'assistenza logi-
stica costante e puntuale in
tutte le serate. Il corso si &
sviluppato in otto incontri,
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dal 3 febbraio al 24 marzo.
“Conoscere i Funghi”, il ti-
tolo, ma piu significativo &
stato il sottotitolo “per una
raccolta consapevole”, fa-
cendo seguito ad una cir-
colare ministeriale del no-
vembre 2024 che invitava i

gruppl micolog :
corsi di prima formazione
dato l'elevato numero di
avvelenamenti  verificatisi
nell’autunno, complice una
notevolissima fruttificazione.
Si e partiti con un'introdu-
zione al Regno Fungi di re-
cente creazione, che |i col-
loca per varie caratteristiche
piu vicino al regno animale
che al vegetale.

Si & parlato di riproduzione
e dell'importanza ecologica
dei funghi nell’'ambiente di
appartenenza.




Con curiosita € stata accolta,
riferendosi anche al termine
poco sopra utilizzato, la no-
zione che il fungo come noi
lo intendiamo & sostanzial-
mente un frutto e serve alla
riproduzione della specie.
Il vero fungo & il micelio e
cioe un groviglio di filamenti
costituiti da cellule elemen-
tari chiamate ife che si trova
nel substrato di crescita, sia
esso terricolo o lignicolo.

A titolo esplicativo il mi-
celio corrisponde al cilie-
gio-albero e il fungo alla
ciliegia-frutto. Nelle serate
successive si e parlato di
morfologia, cappello, gam-
bo, imenoforo. Quest'ul-
timo rappresenta la parte
fertile del fungo e contiene
le spore per la riproduzione
(la “spugna” dei porcini, le
“pliche” deifinferli, le lamel-
le delle amanite, eccetera).
Le chiacchierate successive
hanno preso in considera-
zione i generi pit importanti

e noti inquadrandoli proprio
secondo la forma della parte
fertile (a pori come i porcini,
a lamelle come lattari e rus-
sule, a pliche come i finfer-
li, senza una forma classica
come le ramarie con aspet-
to coralloide e volgarmente
note come “manine”). Dei
vari generi sono state illu-
strate le specie piu note, sia
le migliori commestibili che
le tossiche. Si & giunti all'ul-
tima serata, sempre poco
amata ma assolutamente
centrale, che hariguardato la
“micotossicologia”. Si & par-
lato dei funghi che causano
sindromi velenoso-mortali e
delle pit numerose sindromi
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non mortali ma di rilevanza
clinica importante, anche in
soggetti sani. Perché il ri-
ferimento ai soggetti sani?
Perché e fortemente scon-
sigliata I'assunzione di fun-
ghi in persone con malattie




DAL CRAL
Micologia

croniche, bambini, in gravi-
danza e quando si allatta,
per le potenziali gravi con-
seguenze in caso di avvele-
namento. Si € aggiunta an-
che una breve chiacchierata
sulle malattie da zecca vista
I'infestazione massiccia dei
nostri boschi, di come pre-
venirle, qualora possibile, e
di come individuarle preco-
cemente e curarle. Nume-
rosa la partecipazione, con
circa un centinaio di iscritti.
Docenti soddisfatti per I'at-
tenzione e l'interesse dimo-
strato dai partecipanti. Do-
centi, oltre al sottoscritto,
che sono stati: Anna Bosco-
lo, Ray Carraretto, Roberto
Cianferoni, Luciano Miche-
lin, Paolo Raminelli.

Abbiamo parlato prevalente-

mente di cid che sta sopra la
terra mentre poco abbiamo
detto (e poco si sa ancora)
di tutte le interazioni sotter-
ranee fra funghi, piante e al-
tre essenze; una rete neura-
le affascinante e misteriosa.
Inoltre, il 12 maggio, sempre
in collaborazione col Cral,
sempre nella stessa sede,
si & tenuta una serata di-
vulgativa, relatore Nicolo
Oppicelli, intitolata “Spore:
in viaggio tra i funghi del
mondo”. Sono state porta-
te all’attenzione dei parte-
cipanti, in un sala gremita,
nozioni scientificamente cor-
rette, opinioni personali, im-
magini uniche per bellezza
e per particolarita: un menu
ricco e variegato condito
da un’esposizione chiara e

comprensibile come solo i
grandi esperti della materia
sanno fare. Nicolo Oppicel-
li, micologo, giornalista, di-
vulgatore, collabora con la
trasmissione GEO & GEO,
dirige la rivista “Funghi e
dintorni” ed e autore di nu-
merosi articoli. Ha, inoltre,
scritto alcuni volumi di mi-
cologia Il'ultimo dei quali,
“Funghi in Italia”, e stato
adottato nel nostro corso
per la completezza degli ar-
gomenti trattati.

C’é l'intenzione di riproporre
un nuovo corso per neofiti
nel 2026, sempre con il Cral.

* Presidente Gruppo Micologico

della Marca Trevigiana
P.A. Saccardo
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Per informazioni sul corso, visitare il sito
www.gruppomicologicosaccardo.org
O scrivere a
segreteria@gruppomicologicosaccardo.org



